Vorspeisen

Hausgemachtes Rosmarin Focaccia mit Dip fiir 2 Personen 6,50 Euro

Bunte Blattsalate mit Kirschtomaten, Balsamico Dressing, 10,50 Euro
Sprossen, Karotten und karamellisierten Kernen

Beef Tatar mit hauseigener Marinade, frittierte Kapern 14,90 Euro
dazu Sous Vide gegartes Ei und Feldsalat

Gebratene Gefliigel Leber mit Apfel-Chutney, 12,90 Euro
Feldsalat und Mango-Chili-Kokos Vinaigrette

Lauwarmer Ziegenkise mit Rotwein-Birne, 14,90 Euro
Feldsalat, Walniissen und frischem Baguette

Leddermann’s-Bowls
(Kalt)

Poke Bowl

mit Avocado, Rote Beete, 14,90 Euro
Sojabohnen, Mango, Sushi Reis, Gurke,

Blattsalat, Sweet Paprika Dip

Die Bowls und den bunten Blattsalat

gibt es mit Falafel Ballchen, Ziegenkase, Hihnchen oder Garnelen

fiir 7,50 Euro Aufpreis.

Suppen

Kokos-Zitronengrassuppe mit Gurken-Papayasalat 7,90 Euro
Weifse Tomatencremesuppe mit Tomaten-Basilikum Chutney 7,90 Euro
Nudelgerichte

Nudelgerichte

Spaghetti mit Knoblauch in Olivendl mit frischer Petersilie, 14,90 Euro
Kirschtomaten und italienischem Hartkase

Bandnudeln mit Avocado, Rucola Pesto, Kirschtomaten, 14,90 Euro
karamellisierten Kernen und italienischem Hartkise

Die Pasta Gerichte

gibt es mit Ziegenkase, Falafel Ballchen, Hihnchen oder Garnelen
fiir 7,50 Euro Aufpreis.



Vegane Kiiche

Gemdiise - Kartoffelpfanne
mit einem bunten Salat und Kirschtomaten

sLeddermann’s Burger*“

Teriyaki-Hahnchenburger

mariniertes Hihnchen im Kartoffelbrotchen,
Curryrotkohl, Salat, Wasabi Niisse

und Teriyaki-Mayonnaise

dazu frische Pommes

Beef Burger

im Kartoffelbrotchen, White BBQ Mayonnaise,
Cheddar Kése, Pflaumen Chutney, Réstzwiebeln,
Salat und dazu frische Pommes

Fischgerichte

Gebratenes Zanderfilet an Weifdwein-Triiffelsofde mit
geschwenkter Rote Beete und Zuckerschoten
dazu Basilikum-Bandnudeln

Gebratenes Wildlachsfilet an Balsamico-Senfsof3e,
mit Zucchini-Tomatengemtise und Petersilien-Kartoffelpiiree

Fleischgerichte

Wiener Schnitzel
Bratkartoffeln oder lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat,
dazu servieren wir frischen Blattsalat mit Balsamico Dressing

Schnitzel Wiener Art vom Schwein
Bratkartoffeln oder lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat,
dazu servieren wir frischen Blattsalat mit Balsamico Dressing

Wildschwein Frikadelle mit Preiselbeeren, Pink Onions,
Speckbohnen und Rostzwiebelstampf

Geschmorte Ochsenbacke mit Portweinsof3e
an geschwenktem Spitzkohl und Spatzle

Road Chicken mit Garnele
Gebratene ausgeldste Hihnchenkeule mit einem Garnelenspief;,
gebratenen Karotten, Friihlingslauch und Pilzrisotto

14,90 Euro

19,90 Euro

19,90 Euro

24,90 Euro

25,90 Euro

27,50 Euro

22,90 Euro

19,50 Euro

27,90 Euro

27,90 Euro



Siife Empfehlung des Kiichenchefs

Creme Briilée mit Madagaskar Vanille mit Heidelbeer-Limettencreme 7,90 Euro
Und Litschi Sorbet

Kokos-Tapioka Trifle 7,60 Euro
mit frischen Zwetschgen und Schoko-Crumble

Kokos Panacotta mit Ananasragout 6,90 Euro
Kugel Sorbet 2,50 Euro
Kinderkarte

Hahnchen Nuggets mit Pommes frites, 8,90 Euro

Ketchup und Mayonnaise

Kleines Schnitzelchen mit Pommes frites, 9,50 Euro
Ketchup und Mayonnaise
Nudeln mit hausgemachter Tomatensofie 7,90 Euro

Liebe Gdste aufgrund der EU - Lebensmittelverordnung weisen wir die Hauptallergene in unserer separaten
Speisekarte aus.
Wenden Sie sich bitte an unser Service Personal.

Unsere Offnungszeiten:

Montag: 17.00 - 22.00 Uhr
Dienstag: Ruhetag

Mittwoch: Ruhetag

Donnerstag: 17.00 -22.00 Uhr
Freitag: 17.00 - 22.00 Uhr
Samstag: 12.00 - 22.00 Uhr
Sonntag: 12.00 - 22.00 Uhr



